KEIN ABSCHLUSS
OHNE ANSCHLUSS

ilbergang Schule - Beruf in NRW gestalten.

Schnuppertag Ausbildungsberuf Koch/Kochin

Angebotstag:
25.04.2024

Uhrzeit:
9:00 bis 15:00 Uhr

Beschreibung

Das Mdévenpick Hotel Minster verfugt Gber 224
Zimmer, ein Mdévenpick Restaurant, das
Spezialitédten Restaurant "Chesa Rdssli", die
Hotelbar und Sommerterrassen. Sport- und
Erholungsmadglichkeiten in und ausserhalb des
Hauses sowie eine Bankettabteilung mit 13
Raumen fir bis zu 500 Personen runden das
Angebot des Hotels MlUnster ab. Mit seiner ruhigen
Lage im Griinen, nahe des Aasees, ist es trotzdem
nur 20 Gehminuten vom Zentrum Munster
entfernt.

Finden Sie Ihren Traumjob und starten Sie Ihre
Karriere. Ihre Aufgaben: Wahrend Ihrer
Ausbildung sind Sie in allen Bereichen einer
Hotelkliche tatig. Die Schwerpunkte liegen unter
anderem bei folgenden Tatigkeiten: - Zubereitung
von Nahrungsmitteln fur Blffets, das a la carte
Geschaft sowie den Bankettbereich - Beratung
und Betreuung von Gasten - Einsetzen von
Geraten, Maschinen - Arbeitsplanung,
Warenwirtschaft - Anwenden von arbeits- und
kichentechnischen Verfahren - Arbeiten nach
geltenden Hygienestandards

Ihr Profil: - Erfolgreich abgeschlossene
Schulausbildung, Mittlere Reife oder Abitur - Sie
arbeiten gerne in einem erfolgreichen und
erfahrenen Team - Sicheres, gepflegtes und
zuvorkommendes Auftreten sowie sehr gute
Umgangsformen - Schnelle Auffassungsgabe -
Handwerkliches Geschick und Kreativitat -
Flexibilitat, Einstztbereitschaft, Team- und
Kommunikationsfahigkeit - Gute
Deutschkenntnisse in Wort und Schrift, sowie
idealerweise Englischkenntnisse - Ausgepragtes
Gesplr fur Gast- und Serviceorientierung... with a
personal touch

Auszubildende Koch / Kéchin Wir bieten Thnen: -

Movenpick Hotel Miinster
Kardinal-von-Galen-Ring 65
48149 Mlnster

DE

Unternehmensdarstellung:

UnternehmensgroBe:

Mit finanzieller Unterstiitzung des Landes Nordrhein-Westfalen und der Europaischen Union
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Eine exzellente Ausbildung in einem
professionellen, internationalen Team - Ein
vielfaltiges Schulungs- und Weiterbildungsangebot
- Eine fundierte Wissensvermittlung, die Sie
optimal auf Ihre Karriere vorbereitet. - Weltweite
Transfermdglichkeiten innerhalb der Mévenpick
Hotels & Resorts Ausbildungsbeginn ist der 01.
August. Ausbildungsdauer: 3 Jahre

Wenn Sie Interesse haben an einem Karrierestart
bei einem international vertretenen Unternehmen,
freuen wir uns auf Ihre aussagekraftige
Bewerbung. Movenpick Hotel Minster Kardinal-
von-Galen-Ring 65 48149 Mlnster Deutschland
Telefon: 0049 251 8902 653 E-Mail:
jasmin.rockstroh@movenpick.com Internet:
www.movenpick.com/muenster, Ansprechpartner:
Frau Jasmin Rockstroh Position/Abteilung: Human
Resources

Veranstaltungsort:
Kardinal-von-Galen-Ring 65
48149 Munster

Berufsfeld:
Dienstleistung

Anzahl Platze gesamt:
1

Anzahl Platze noch verfiigbar:
1

Inhalt/e der Veranstaltung

- Informationen lber das Unternehmen und Uber
Berufe des Berufsfeldes

- Einblicke in Tatigkeitsfelder und das
Anforderungsprofil

- Erkundung des Tatigkeitsortes und der
Ausgestaltung der Arbeitsplatze

- Informationen Gber Praktika und
Ausbildungsmoéglichkeiten im Betrieb

- Ubersicht iber die Verdienst- und
Aufstiegsmaoglichkeiten in den Berufen der
Branche

- Erste Erfahrungen in praktischen Ubungen und
einfachen Arbeitsproben

Mit finanzieller Unterstiitzung des Landes Nordrhein-Westfalen und der Europaischen Union
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Zusatzinformationen
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